
Drink Menu
4  P I N E S  P A L E  A L E  ( s c h o o n e r )  /  1 0
BEERS ON TAP

M O N T E I T H S  A P P L E  C I D E R  /  9
C O O P E R S  G R E E N  P A L E  A L E /  9
B A L T E R  X P A  ( C A N )  /  1 2
M O D U S  P A L E  A L E  ( C A N )  /  1 2
S T O N E  &  W O O D  P A C I F I C  A L E  /  1 1
P E R O N I  /  9
P E R O N I  R E D  L A G E R  /  9
C O R O N A  /  9
C A S C A D E  L I G H T  /  7
O ' B R I E N  G L U T E N  F R E E  /  1 0
H E I N E K E N  A L C O H O L  F R E E  /  8

WINES                                         GLS    BTL

COCKTAILS

SOFT DRINKS

A P E R O L  S P R I T Z  /  1 6
A p e r o l  -  P r o s e c c o  -  s o d a

M A R G A R I T A  /  1 6
T e q u i l a  -  T r i p l e  S e c  -  l i m e

3  C H I L I E  M A R G A R I T A  /  1 8
H o u s e m a d e  i n f u s e d  T e q u i l a  -  T r i p l e  S e c  -  l i m e

P I N K  L A D Y  /  1 8
P i n k  G i n  -  S o d a  -  R o s e  s y r u p  -  s t r a w b e r r i e s  -  l i m e  -  m i n t

M O J I T O  /  1 8
H a v a n a  3  -  s u g a r  s y r u p  -  s o d a  -  l i m e  -  m i n t

C O P A C A B A N A  /  2 0
F r o z e n .  M a l i b u  -  w h i t e  r u m  -  m a n g o  -  p i n e a p p l e  j u i c e

M A I  T A I  /  2 0
C a p t a i n  M o r g a n  -  M a l i b u  -  p i n e a p p l e  &  o r a n g e  j u i c e  -  G r e n a d i n e

E S P R E S S O  M A R T I N I  /  2 0
V o d k a  -  K a l h u a  -  f r e s h  e s p r e s s o  

Villa Jolanda - Prosecco - IT
Sparkling - Veuve d'argeant - FR

S t i l l  w a t e r  6 0 0  m l  /  3
S .  P e l l e g r i n o  5 0 0 m  l  /  7 . 5
C o k e ,  C o k e  z e r o ,  L e m o n a d e  /  3 . 5
L i p t o n  i c e d  t e a  l e m o n ,  p e a c h  /  5 . 5
B u n d a b e r g  L e m o n a d e ,  G i n g e r  b e e r  /  4 . 5
F r e s h  s q u e e z e d  j u i c e s  ( u n t i l  5 p m )  /  8 . 5
N o a h ' s  j u i c e s  A p p l e ,  G r e e n  o r  T r o p i c a l  /  6
K o m b u c h a  R a s p b e r r y  &  l e m o n  o r  G i n g e r  &  l e m o n  /  7

BEERS BY BOTTLE 330 ML

House white - Sem/Sauvignon Blanc - AU
Sauvignon Blanc - Miritu Bay - NZ
Pinot grigio - La Maschera - SA
Chardonnay - Les Peyrautins - FR

Rose' - La veille ferme - FR

House red - Cabernet/Merlot - AU
Pinot Noir - The Grayling - NZ
Cabernet Sauvignon - Earthworks - SA
Shiraz - Basileus - Barossa
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1 0 %  s u r c h a r g e  a p p l i e s  o n  S u n d a y  a n d  1 5 %  o n  P u b l i c  H o l i d a y .  M a x i m u m  4  t r a n s a c t i o n s  p e r  b i l l .

Vegan or vegan option available Vegetarian option available Gluten free or GF option available


